Allgemeine Menuvorschlage

Kalte Vorspeisen:

Geflugelsalat ,,Hawaii“ mit Frichte Curry Sauce
und Baguette

Honigmelonenspalten in Portwein eingelegt,
dazu Stangenweil3brot und Parmaschinken

Roastbeefrolichen auf Gemusesalat mit Essig — Ol
oder Majonnaisedressing, dazu Baguette

Bunte Blattsalate mit Cocktailtomaten in
Balsamicovinaigrette, dazu gebratene Waldpilze
dazu Baguette

Riesengarnelen in Olivendl gebraten, mit einer Spur
Knoblauch auf Blattsalaten, dazu Baguette

Festtagssuppen:

Rinderkraftbriihe wahlweise mit:

-Bratstrudel,
-Gemusestreifen
-Bratspatzle
-Tessiner KléRchen
-Leberknddel
-Maultaschen
-Fladle

6,40

6,50

6,80

7,00

11,20

3,20
2,80
3,20
3,20
3,00
3,50
2,80



Zwiebelsuppe mit geriebenem Kése 3,00

Ochsenschwanzsuppe mit Sherry und Kasestangen 4,20
Huhnerkraftbrihe ,,Royal* mit Eierstich und Spargelspitzen 3,50
Pilzrahmsuppe mit Schnittlauchsahnesauce 3,40
Emmentaler Kasesuppe 3,50
Ungarische Gulaschsuppe 4,00
Kartoffelrahmsuppe mit Réstspeck 3,20
Gelbe Paprikasuppe 3,60
Cremesuppen

Lachscremesuppe 4,00
Tomatencremesuppe mit Ginsahne 3,60
Selleriecremesuppe mit Sahnehaubchen 3,20

Broccolicremesuppe 3,50



Hauptgerichte

Krustenbraten mit Kimmelsauce, dazu Bayrischkraut und Semmelknodel
Sauerbraten an Trollingersauce mit Apfelrotkohl und Spatzle

Putensteak in Salbeibutter gebraten mit einer
Kése — Tomatensauce, dazu Risotto

Truthahngeschnetzeltes in fruchtiger Currysauce , dazu
gebratene Ananas, Mandelreis

Schweinelendchen mit Madagaskapfeffer, feinem Gemuse
und Kartoffelballchen

Schweinertcken am Stiick gebraten auf Blattspinat
mit Rahmsauce, dazu Kartoffelgratin

Zuricher Rahmgeschnetzeltes mit Kartoffelrosti,
dazu ein gemischter Salat

Pochiertes Rotbarschfilet an feiner Rieslingsauce,
Zuckerschoten, dazu Petersilienkartoffeln

Gespickte Ochsenlende, rosa gebraten mit Sauce Bearnaise,
dazu Kartoffel-Gratin und ein Salatteller

Vegetarische Gerichte

Vegetarische Maultaschen auf Tomaten-Gemuseragout
Sellerieschnitzel auf Blattspinat mit Bandnudeln
Gemiusestrudel auf pikanter Tomatensauce
Kartoffeltaschen mit Frischkaseftllung,

auf feinem Spargelgemuse in Krauter-Creme

in Krauter-Creme-Sauce

Tortelloni mit Ricotta-Spinat-Fillung
auf feiner Kasesauce, Tomatensalat

Folienkartoffeln mit Sauerrahm und Spiegelei,
dazu ein Salatteller

10,60
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14,20

13,00
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11,80

17,50
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8,90

5,10



Dessert

HeilRe Sauerkirschen mit Vanilleeis

Birne ,,Helene* Vanilleeis mit Birne und heil3er
Schokoladensauce

Grand Marnier Creme mit Waldfriichten

Frische Frichte der Saison mit Sorbet

Mousse au chocolat auf einem Fruchtspiegel

Ofenschlupfer mit Vanillesahne

Bratapfel mit Vanilleschaum

Kaseauswahl von regionalen und franzdsischen
Rohmilchkéasen

4,90

4,60

6,00

6,00

6,50

4,20

4,50

8,80



